§, 2 Menuplan
‘ leben im Alter 02. - 08. Februar 2026
(Woche 06)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Ribelisuppe
02.02.2026 Saisonsalat Wurstsalat garniert
Sautierte Pouletbristchen, Currysauce Husbrot
Frichte, Siamreis, Fenchel mit Kurcuma
Frichtekorb
DIENSTAG Klare Griessuppe " Leopold”
03.02.2026 Blattsalat
Zigeunergoulasch "Stitlihus” Apfelauflauf mit Vanillesauce
Kartoffelgnocci, Rosenkohl
Caramelkopfli mit Rahm
MITTWOCH Gemusecremesuppe
04.02.2026 Bunter Salat
Siedfleisch und Wienerli auf Weisskohl Gemischte gefillte Brotli
Dampfkartoffeln
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbriihe mit Einlage
.02.2026 Sai lat
05.02.202 CIISOI’I.SO a i _ Bldtterteiggebdck
Schweinsschnitzel, Pilzsauce Café Complet
Teigwaren, Erbsli und Riebli P
Frichtekorb
FREITAG Cremesuppe
6.02.2026 Wintersalat
0502202 ntersaia o Russischer Salat mit Salami
Penne an zweierlei Saucen und Ei. Knusperbrot
Reibkdse ' P
Orangentorte
SAMSTAG Gemusesaft
07.02.2026 Ofenfrischer Fleischkdse Griesskopfli mit Beeren
mit Kartoffelsalat Café Complet
Kaffee und Kuchen
SONNTAG Hausgemachte Kraftbriithe mit Einlage
08.02.2026 Sonntagssalat

Schweinshalsbraten, Krduterjus
Kartoffelstock, Gemiisebouquet
Limettenmousse garniert

Fleisch- und Kdseplatte
Café Complet

W
CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wir mussen ja sowieso denken, warum nicht gleich positiv!

Werter Gast, iber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam

Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium

und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.


https://www.google.com/search?sca_esv=20541e4f21a9d7f7&rlz=1C1GCEB_enCH884CH894&cs=0&q=Was+du+hast,+k%C3%B6nnen+viele+haben.+Was+du+bist,+kann+kein+anderer+sein&sa=X&ved=2ahUKEwjn37iFtZ2SAxW30QIHHdXGE0EQxccNegQIFxAD

